NEDKYLNING Ansvarig:
Karntemperatur efter | Signatur

Ar: Typ av mat Aktiv nedkylning Karntemperatur efter | Total aktiv
Manad: paborjas klockan nedkylning méts nedkylningstid i avslutad nedkylning
Ange datum: klockan timmar och minuter ﬂ

OBS! AKTIV NEDKYLNING SKA PABORJAS INNAN BAKTERIER GES MOJLIGHET ATT TILLVAXA. DETTA VILLKOR UPPFYLLS OM DEN AKTIVA
NEDKYLNINGEN PABORJAS DA MATEN HALLER EN KARNTEMPERATUR PA LAGST +60 GRADER!

Nedkylningen ska ske pa ett sadant sétt att sdkra livsmedel kan garanteras. Karntemperaturen bor darfor vara hogst +8 grader senast 4 timmar efter

| pabodrjad nedkylning.

[Vart riktvdrde for avsvalning:

[Var atgardsgrins for avsvalning:

Om atgardsgransen overskrids (for lang nedkylningstid eller for hog sluttemperatur) vidtas féljande atgarder:

OBS! Vid varje tillfdlle som atgardsgransen overskrids ska en atgard vidtas. Denna atgard ska noteras och signeras i blanketten "Korrigerande

atgarder".





